
課題
皆さんの作った農業鑑定の問題
を改訂したものです。
是非、挑戦してください。
別ファイルに解説と正解を載せ
てあります。



問題０１ この食品に特に多く含まれるうま
み成分はは次のうちどれですか。

A：グアニル酸ナトリウム

B：イノシン酸ナトリウム

C：コハク酸ナトリウム



問題０２ このうち、細菌性食中毒を引き
起こすものでないのもはどれですか。

Ａ Ｂ Ｃ



問題０３ このうち、アレルギー成分を含
んでいる穀物はどれですか。

Ａ Ｂ Ｃ



問題０４ この香辛料の名前を答えなさい。



問題０５ この植物の果実で製造されるも
のは次のうちどれですか。

Ａ：ネクター Ｂ：レーズン Ｃ：マーマ
レード



問題０６ このうち、カラメル色素が特に
多く含まれているものはどれか。

Ａ Ｂ Ｃ



問題０７ このうち、ペクチンの含有率が
最も高いものはどれですか。

Ａ Ｂ Ｃ



問題０８ これらが共通して作り出す毒素
の名前は何ですか。



問題０９ この製品を作るときに用いられ
る物は次のうちどれですか。

Ａ：薄力粉 Ｂ：中力粉 Ｃ：強力粉



問題１０ このうち、カビにより発酵され
たチーズはどれですか。

Ａ Ｂ Ｃ



問題１１ この植物からできる食品は次の
うちどれですか。

Ａ：こんにゃく粉
Ｂ：ソバ粉
Ｃ：きな粉



問題１２ この穀物から作られる粉に最も
多く含まれるタンパク質の名前は何ですか。



問題１３ この食品に使われている着色料
は何ですか。



問題１４ この植物から得られる香辛料は
次のうちどれですか。

Ａ：コリアンダー Ｂ：ナツメグ
Ｃ：ローリエ



問題１５ この化学性食中毒を引き起こす
金属の元素記号は何ですか。

金属の温度は２５℃
である。



問題１６ この牛の部位の肉の名前は何で
すか。(赤い四角の名称)

Ａ：ヒレ Ｂ：ロース Ｃ：バラ



問題１７ このうち、食中毒を引き起こす
ウイルスはどれですか？

Ａ Ｂ Ｃ



問題１８ このうち、天草でできているも
のはどれですか。

Ａ Ｂ Ｃ



問題１９ この魚が持つ毒素の名前を答え
なさい。



問題２０ このうち、油揚げの原料はどれ
ですか。

Ａ Ｂ Ｃ



問題２１ この香辛料は次のうちどれです
か。

Ａ：ジンジャー Ｂ：シナモン
Ｃ：ターメリック



問題２２ この食品は次のうちどれですか。

Ａ：穀類 Ｂ：豆類 Ｃ：イモ類



問題２３ このうち、グルタミン酸ナトリ
ウム含有率が最も高いのはどれですか。

Ａ Ｂ Ｃ



問題２４ この食品の着色に使われるもの
は次のうちどれですか。

Ａ：バニラ Ｂ：クローブ
Ｃ：ターメリック



問題２５ このうち、他の２つと異なる科
のものはどれですか。

Ａ Ｂ Ｃ



問題２６ この漬物の名前は何ですか。



問題２７ このうち、発酵させて作る食品
はどれですか。

Ａ Ｂ Ｃ



問題２８ この原料から作られるものは次
のうちどれですか。

Ａ：白玉粉 Ｂ：醤油 Ｃ：黒糖



問題２９ この食品の矢印の部分の原料と
なる穀物は次のうちどれですか。

Ａ：ソバ Ｂ：コメ Ｃ：トウモロコシ



問題３０ このうち、カルダモンはどれで
すか。

Ａ Ｂ Ｃ



問題３１ このうち、発酵食品ではないも
のはどれですか。

Ａ B Ｃ



問題３２ この食品の原料となるものは次
のうちどれですか。

Ａ：サトイモ Ｂ：ジャガイモ
Ｃ：コンニャクイモ



問題３３ このうち、メントールを豊富に
含んでいるものはどれですか。

Ａ Ｂ Ｃ



問題３４ この香辛料の名前を答えなさい。



問題３５ この植物から得られるものは次
のうちどれですか。

Ａ：バニラビーンズ Ｂ：シナモン
Ｃ：ターメリック



問題３６ このうち、作るときに乳酸発酵
と関係のないものはどれですか。

Ａ Ｂ Ｃ



問題３７ この動物から得られる乳で製造
されるチーズの名前を答えなさい。


